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「エピカ」愛称採用で佐藤さんを表彰

平泉学発展で岩渕さんを表彰

町学習交流施設の愛称募集表彰式

町教育委員会表彰

　７月にオープン予定の町学習交流施設の愛称募

集で、最優秀賞の「エピカ」を応募した佐藤智佳子

さん（一関市）を２月21日に表彰しました。青木町

長から賞状を受け取った佐藤さんは「自分の考え

た愛称エピカが採用され、一生の記念になるので

とてもうれしい。たくさんの人に親しまれる施設

になってもらいたい」と受賞の喜びを語ってくれ

ました。

　２月25日、平成24年から令和３年まで９年６カ

月にわたり教育長を務められ、平泉学の発展など

町教育行政に貢献された岩渕実さん（一関市）に令

和３年度の町教育委員会表彰を行いました。

　𠮷野教育長から感謝状を受け取った岩渕さんは

「受賞は教育行政推進のために一致団結して取り組

んだおかげ。小さな町の強みを生かし、教育がさらに

発展するよう応援しています」と語っていました。

鎮魂と平和への祈りを込めて

たくさんの思い出を胸に卒園

毛越寺本堂前でキャンドル点灯

幼稚園・保育所で卒園・修了式

　町立幼稚園と平泉保育所の卒園・修了式を３月17日

に、長島保育所の修了式を３月19日に挙行しました。

　園児たちは、卒園証書・保育証書を「ありがとうご

ざいます」と元気に応えて受け取っていました。長

島保育所では、保育証書を掲げて、将来の目標を大

きな声で発表。お別れの言葉の呼びかけでは、たく

さんの思い出を振り返りながら園児たちは、園舎を

巣立っていきました。

　東日本大震災から11年となる３月11日、毛越寺本

堂前で「3・11平泉浄土のあかり」（NPO法人みんなで

つくる平泉主催）が開かれました。

　参加者らは、本堂前で世界遺産キャンドルや夢灯

り、震災の記憶や思いを後世に伝える「ともしびプ

ロジェクト」の青色のろうそくへ点灯。震災をはじ

めとする災害や紛争で命を落とした人たちへ祈り

をささげました。

有限会社三浦屋本店（平泉町平泉字佐野原16番地）

　ガスの小売業や上下水道工事をしている会社

です。未経験者大歓迎です。一緒に地元を活性化

しましょう。

■募集職種…配管工（上下水道工事）　１人

■資格…高卒以上（30歳以下）

　　　　自動車運転免許（ＡＴ限定は不可）

■勤務地…現場による（主に町内、一関市・奥州市）

■就業時間…８：30～17：30

　町内に所在する事業所の求人情
報を掲載しています。
　掲載情報に関する申し込みや問
い合わせにつきましては、直接事業
所へ連絡をお願いします。

平泉（ふるさと）で働こう！
―町内事業所の採用情報紹介― Vol.５

■給与など…140,000円～（見習期間３カ月）

■休日…土曜（隔週）、日曜、祝日

■その他
　各種手当あり（通勤・家族・住宅・資格）、各種

保険（雇用・労災・健康）および厚生年金加入

■問い合わせ先
　有限会社三浦屋本店（担当：鈴木）

　察46-5047　姉46-2886
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葉ワサビを収穫する阿部さん

4月10日（日）から販売

盛岡冷麺

４月の

イチオシ！

＜レストラン＞

　コクや旨みがたっぷりのスープに、コシの

ある細麺で食べやすい毎年好評の一品です。

■販売価格…900円（税込み）

■「葉ワサビのしょうゆ漬け」作り方

準備するもの…ビン、1.5倍に薄めた麺つゆ

①葉ワサビを２～３㌢に切り、ざるに入れる

②①に熱湯をかける（半生状態がベスト）

③熱いままビンに詰め、麺つゆを入れて密封

（熱湯をかけてふたをするまで30秒ぐらい）

④冷蔵庫に半日ほど入れて完成


